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Expédition dans toute la France.
Dans les Landes, au Sud de MACS
(Marenne Adour Céte Sud), nos

canards sont élevés en plein air,
b e : puis gavés traditionnellement au
B mais grain.

/?@Wm‘

- 50 % a la commande, par chéque bancaire. Tous nos prix s’entendent TTC,
départ de la ferme*.

- Solde du réglement (commande + port) aprés expédition du colis (port
moindre si réglé par expéditeur)

+ 50 % du port pris en charge dés 259 € de commande.

- Port gratuit & partir de 530 € de commande.

Transport :

Nos produits voyagent sous la responsabilité du transporteur. Vérifier les co-
lis & l'arrivée et faire les réserves d'usage, s’il y a lieu, auprés du transporteur.
En cas de litige, le tribunal de Dax sera seul compétent

* TVA incluse de 5,5 %.

Coordonnées

Nom :

Prénom :

Adresse :

Tél. :

Date commande :

Signature

Adresse de Livraison si différente :

St Geours

St-Vincent

Hossegor de Tyrosse

St-Martin ®
de Hinx
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Ferme «La Barthote»
S.A.R.L. LA BARTHOTE
BETBEDER - LAPEGUE Myriam et Fabrice
274, route de La Barthote
40390 SAINTE-MARIE DE GOSSE
Tél. 06 3362 2529 - 06 21 24 80 36
E-mail : ferme.barthote@gmail.com
www.ferme-la-barthote.com

f fermelLaBarthote
RCS Dax 494 381 239
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Tarifs valables du 01 octobre 2023 au 30 septembre 2025

PRODUITS DE LA FERME

bienvenue
ala ferme

W

LES LANDES

ATTENDEZ-VOUS A SAVOURER !

PRODUCTEUR
Recommandé



Les conserves de canard ||ttt el Bl Bt Les conserves (suite) Egalement sur commande
e TTC €
Foie Gras Entier de Canard . ) : . ; -
Bocal 1509 | 17,00 [113,33 Rt | untmie [anky | € | ™ Prix | Q¢ | Total
Boite 250 g | 24,50 |98,00 eTTC | € e
Bocal 2809 | 29,00 (103,57 | Ard .
Bocal 420G | 42,00 | 100 | oo | PitédePore _ D’octobre a avril :
Fois gras entier de canard, sel poivre Poz;rznfs, gorge;t foie de porc, sel, poivre, | 280g 5,(];0 18,21 | wevecvseenne [ eererrresennnns
Confit de C 4 ceul, oignon, atl, sucre 1509 | 2,60 | 1733 Canard gras 6,80 | e [
on € Lanar : C d foi 23€/D | s |

1aile, 1 cuisse, 1 manchon, 1/2 cou 1300 g | 16,50 12,60 | .o [woreremmmneennns Boudin anard sans fole 3€/p

Viande de porc, sang, poireau, sel, poivre | 280g | 5,10 | 18,21
Gésiers de Canard confit 320G | 9,00 [28,12 | . [errsrisnen 1509 | 2,60 |17,33 Toute année :
Patés au Foie Gras . Toutes les semaines
Boite 200g | 6,10 [30,50 Piperade (le samedi, commande jusqu’au jeudi)

N g ’ Bocal 8oog | 7,80 | 9,75 . L.
Boite 2509 | 7,20 [2880 Bocal 00 o |12 Poulets fermiers plein air 8,20 | cevns | ceoreeeine
30 % de canard, 30 % de Foie Gras, oca ) ) ) 400g 4,5 ,29
30 % de Pore, ceufs, épices Tomates, piments, oignon, sel, poivre
Rillettes Pur Canard 170g | 3,10 | 18,23 | Sauce tomate PORC : GRILLADE 13€/KG, TRADITION 12€/KG
Maigre et gras de canard, sel, poivre 250g | 4,20 |16,80 . Tomates, oignon, sucre, sel, poivre 400g 3,90 9,75 | eeerrreeens |- Pores élevés en plein air sur lexploitation.
Rillettes au foie Gras 200G | 6,10 30,50 | crves |rersirsins Cassoulet Caissette de 5 kg
Mc:isgeftvgms de canard, sel, poivre, 2509 | 7,20 |[28,80 Boite 3/4 pers. 14009 | 15,80 [ 11,28 | oo [eovrevrrinn Composition : Tradition
30% de foie gras Boite 1/2 pers. 700g | 7,10 [10,40 | e [eorrimsiiiinns Grillade o115t
Cou Farci au Foie Gras 350g | 13,00 [ 37,14 | e [commeserein Haricots, saucisses deP‘frC: manchons « chipolatas rouges « cotelettes
Viande de canard et de porc, 30 % de de canard confit, ventréche, sel, poivre, « chipolatas 1
foie gras en morceaux, peau de cou, bouillon X ¢ escalopes
ceufs, sucre, sel, poivre * boudin « boudin
cul Alose de ’'Adour » ventréche fraiche « chipolatas
uisses Bocal 190g | 6,20 |32,63 e lomo s N
g « ventréche fraiche

par 1 2009 5’03 16!22 S Bocal 280g | 8,20 |[29,28  caucisses
p:i i 1 ZOOOOg 198,4"7 o ]1'2’58 La conserve d’Alose est une fabrication
P & ’ ’ “maison” réalisée avec de l'alose fraichement VIANDE BOVINE ) ) ) )
Canard entier 80,00 | | oo o péchée, de Thuile de tournesol, du sel, Origines : nos el'e\{eurs': locaux, EARL Saint Aubin de Sainte-Marie-de-Gosse
1foie Gras 250g, 1 foie gras 280g, 2 Confits du poivre, du citron et du thym ou Laugareil Cyril & Saint-Jean de Marsacq
de canard 280g, rillettes pur Canard 170g

Gras-Double (boitd) VEAU :16,00€/KG BEUF : 15,00€/KG
Manchons confits 8,90 : . Pieds et téte de veau, panse de beeuf, Composition : Composition :
8 Manchons confits de canard gras . . A .

carottes, tomates, oignons, jambon 800g | 9,40 | 11,75 Caissette de 5 kg : Caissette de 5 kg :
Abats de Canard 900g | 6,30 | | o * 1 16ti (env. 1 kg) Viande a griller: 2,8 kg
6 Ailerons, 6 cous . .

« 2 tendrons « 116ti (env. 1,2 kg, entrecéte,

Axoa de Canard 750g | 17,00 [22,66 | .eee [eorecsieenes . Sauté faux-filet. steack
Viande de canard, poivron, oignon, 380g ' 9,00 23,68 .es erreerrirnnnnns aute . \) X
tomates, piments, sel, poivre Total conserves : o cOtelettes Viande & braiser : 2,2 kg

Total conserves canard : .. « escalopes e pot au feu (jarret, plat de céte),

. . . . Total conserves canard : ......ccecereeurensecnenes bourguignon ou viande hachée.
Les produits frais a la saison (sous-vide)

Total commande :

a]ir?g Qe Total Caissette de 10 kg :
2 fois la composition de la caissette de 5 kg
Magret
Magret de canard gras (400 & 500g) 20,80 | .o | eeeeeeririnnnnns
Cbtelettes ) ’ /
Cételettes de canard gras 18,00 | cvvccrree [ eerreerrriin Lff/ﬂﬁff ONSEe/s
Magret séché tranché 42,00 | i [t Le Foie Gras de canard entier peut-étre servi avec des toasts de pain
Plaquette de magret séché tranché (120g env,) grillé ou accompagné de pruneaux fourrés au beurre.
Jambon de la ferme tranché 33,50 | ceorrens [ ereresnresnn Pour déguster le confit de canard avec des frites ou de la salade,
Saucisson de porc nature 25,50 ] ] bien faire griller la peau.
Saucisson de porc au piment d’Espelette 28,95 Pour toute commande de produits frais - 5 ’
Saucisse séche de porc 25,30 nous contacter, merci. Les gésiers accompagneront agréablement vos salades composées.
'y

Les rillettes, a toute heure, entre deux tranches de pain frais.

Total frais :




